Le Casematte

PELORO BIANCO

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Sicilia

Zona produttiva Comune di Messina.
Vitigho 65% Crillo, 35% Carricante
Sistema di allevamento Spalliera

Vinificazione Aggiunta di ghiaccio secco e fermentazione a bassa
temperatura per circa 15 giorni. Il vino rimane sulla feccia sino a gennaio, cui
fa seguito I'assemblaggio.

Invecchiamento Maturazione in acciaio. Affinamento in bottiglia per tre
mesi.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Giallo paglierino.

Profumo Bouquet raffinato e persistente dove alle note minerali iodate ben
si sposano profumi di frutta a polpa bianca e gialla, nuance floreali, mimosa e LECASEMATTE
camomilla in particolare e fresche note che rimandano alle erbe aromatiche P OR O
mediterranee. g

N . . S ) SICILIA BIANCO
Sapore Al palato ¢ fresco e sapido, vibrante di acidita e ricco di frutto, lungo e s
tonico il finale impreziosito da una vibrante nota agrumata. 108 casmeanTe
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